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リストランテ厨

・大地のサラダdeランチ・・・・・・・・・・・・・・￥1,150
・プチオードブル付パスタランチ（写真）・・・￥1,300
・週替ランチプレート・・・・・・・・・・・・・・・・・・・￥1,350
・ぜいたくランチコース ・・・・・・・・・・・・・・・・・￥3,000

　リストランテ厨では、12/23（日）～
25（火）3日間限定でクリスマスディ
ナー（お一人様5,000円）をご用意。
また、忘・新年会プランもお一人様
3,500円でボリュームたっぷりのお
料理が楽しめます。どちらも要予約。
詳細はお電話でご確認ください。
※ドリンク別※金額は税別

095-865-9798　11:30～14:00、17:30～21:00　毎週水曜、第一日曜休

クリスマス、年末年始はリストランテ厨におまかせ

ランチメニュー 一例 金額は税別

kuriyaの家は、みんなが集うキッチンを中心と
した心地よい住空間をご提案しています。仕上
げの質感や素材を大切にした、シンプルで肌触
りの良い空間は、住まい手に寄り添う一生もの
です。新築・リノベーション・キッチンをはじめ、
お家のお困り事はお気軽にご相談ください。

■モデルルーム・モデルハウス見学は
　随時受付中（予約制）
■施工例などはHP・fb・igをチェック！
　「kuriyaの家」で検索

kuriyaの家

　長与町さくら野は、日常生活に必要な駅や
バス停、スーパー、学校、病院、銀行、公園な
どが徒歩圏内にそろう子育て世代に人気の
住宅街。そんな場所で、７０年間の定期借地
を使った街づくりを行っています。7月から
新しい家の工事が始まりました。南向きの庭
に面した暮らしが手に入る宅地も、いよいよ
残り2区画です。

095-856-8101　10:30～17:30

JR道ノ尾駅徒歩圏内の新しい暮らし

吾妻町の岩崎さんの有機野菜、江迎町の林さ
んの味菜自然豚などシェフ自ら県内各地の生
産者の元へ足を運び、選んだこだわりの食材
で、創作イタリアンをご提供いたします。

写真は忘・新年会コースの一例

おかげさまで1 0周年

kuriyaはチョープロがお届けする暮らしのブランドです

検索kuriya

「台所からはじまるささやかな日常の幸せ」をテーマに、料理道具・生活用
品を販売するセレクトショップ。出産祝、引出物などオリジナルギフトも承
ります。また、食にこだわった料理教室や女性のためのワークショップを
毎月開催。創作イタリアンの店、オリジナルキッチン、ガス器具の販売・リー
スなど、豊かな暮らしの提案も行っています。

kuriyaメール会員募集
料理教室、イベントのお知らせ、お誕生月の特典もあり
店頭、kuriyaのホームページからもお申し込みできます

kuriyaの最新情報はこちらから

大村市水主町2-971　0957-27-3171
10:30～17:30
毎週水曜・第一日曜・月末休
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長与町高田郷62-1　095-856 -8101
10:30～17:30
毎週水曜・第一日曜・月末休

本店

長与町高田郷62-1　095-865 -9798
11:30～14:00、17:30～21:00　
毎週水曜、第一日曜休

リストランテ厨

→http://www.chopro.co.jp/kuriya/blog/
→料理道具・料理教室kuriya で検索
→アカウントは kuriya_nagasaki
→FM長崎 毎週金曜日13:30～「kuriyaのある暮し」

ブ ロ グ
フェイスブック
インスタグラム
ラ ジ オ

〈年末年始の営業日〉
kuriya本店・大村店：12/25（火）まで営業。12/26（水）～1/3（木）は冬期休暇。※1/4（金）より営業開始
リストランテ厨：12/29（土）まで営業。12/30（日）～1/3（木）は冬期休暇。※1/4（金）より営業開始



shop information

　期間中、5,000円（税込）以上お買
い上げの方に、2019年kuiryaオリジ
ナルカレンダーを差し上げます。
※数に限りあり。無くなり次第終了

　何かと気ぜわしくなる年の瀬ですが、新しい年に思いを寄せながら、
お正月の仕度を愉しんでみませんか。初春の祝い膳に、木目の美しい白
木のお重や折敷、漆のお椀など。東屋の印判豆皿や箸おきを粋なアクセ
ントに！　お年始のご挨拶には、干支みくじや干支ふきんも毎年人気の
お品です。高千穂のしめ縄も数量限定で入荷しております。

　大村店
12/4（火）10：30～
「FIGues pain　ショコラ クリスマス」
井上 裕子 先生　3,800円（税別）　8名　

12/9（日）10：30～
「きれいは美味しい～冬のあったかおもてなし～」
小林 優子 先生　3,500円（税別）　8名　
・パスタパエリア　・きのこのポットパイスープ ・
きのこのホットサラダ 　・スティックガーリックパ
ン　・フルーツパンプティング　・ベリーソースの
パンナコッタ

12/6（木）10：30～
「子育てサロン“ぐるんぱキッズ”」
中川 希 先生
500円（税別）　8組（10カ月以上の親子）
・季節の製作あそび　・ふれあいあそび　など

12/13（木）10：30～
「子育てサロン“ぐるんぱベビー”」
中川 希 先生
 500円（税別）　8組（1歳までの赤ちゃん親子）
・ベビーマッサージ　・手あそび＆うた　など

毎週月曜日（12/3、10、17、24）19:00～20:15
「ピラティス／ジャイロキネシス　クラス」
Shizuka先生（作業療法士）　2,000円（税込）
※ お 申 し 込 み は 直 接 先 生 ま で →
shizuka630london@yahoo.co.jp

12/18（火）10:30～「ママのための食育塾」
谷川 千夏 先生　3,000円（税別）　
※ お 申 し 込 み は 直 接 先 生 ま で →
090-8288-7606

12月のテーマ

期間限定

＝料理教室料理教室・ワークショップ

土

＝ワークショップ

kuriyaの正月仕度

kuriyaオリジナルカレンダーができました

本店教室　　　大村店教室　　　店休日12月
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　本　店
12/8（土）10:30～
「Xmasを待ちわびて～こだわりのシュトーレン作り～」
渋谷 幸子 先生　4,000円（税別）　8名
・シュトーレン（ラッピングでお持ち帰り）
・Xmasカラｰのサラダ
・アーモンドとクコの実のひと口チョコ
・薬膳スープ　・フルーツ

12/11（火）13:00～
「プロが教えるお家お片づけ術・実践編
～年末のお掃除・台所の電化製品（冷蔵庫）～」
村里 法子 先生・入口 李華 先生（生活空間アド
バイザー）　1,500円（税込）　10名
・年末の大掃除の手順と冷蔵庫、電子レンジや炊
飯器など、意外と汚れている台所家電のお掃除
の方法をお教えします。みんなでお家のいろん
なお困り事を話しながら情報交換しましょう。
＊お菓子、お茶付き

12/14（金）10:30～
「季節の和食～年末に役立つ冬の献立～」
中村 史子 先生　2,500円（税別）　12名
・筑前煮　・白菜のマリネ
・清まし汁　・柚子もち

12/15（土）13：00～
「〈松原包丁〉包丁研ぎ教室」
田中 勝人 先生（田中鎌工業四代目）
1,000円（税込）　12名
＊正しい包丁砥ぎの知識は一生役立ちます。
＊お使いの包丁、タオル、エプロンを持参下さい。

12/16（日）11：00～
「医食同源セミナー～桜島大根を食べつくす～」
浅田 ゆかり 先生　3,240円（税込）　12名
〈在来種固定種無農薬無化学肥料自然栽培の
桜島大根の美食御膳〉
・スープ～真っ白な桜島大根のブルーテ～
・中華風酢の物　・桜島大根のステーキ
・桜島大根葉っぱご飯
・大根の皮と昆布のきんぴら

18日（金）「カンナさんに学ぶフレンチの基本」服部 カンナ 先生　
20日（日）「女性のための東洋医学講座～身体と心の整え方～」川﨑 知寿 先生

17日（木）「子育てサロン“ぐるんぱキッズ”」 中川 希 先生
19日（土）「新春茶会～一期一会のお茶～」山下 ケイト 先生（川風堂店主）
24日（木）「子育てサロン“ぐるんぱベビー”」 中川 希 先生
25日（金）「本場の手作り肉まん教室」才津 良子 先生
28日（月）「暮らしに役立つ筆ペン習字教室」佐藤 鳳水 先生

〈
本
店
〉

〈
大
村
店
〉

2019年1月の料理教室・各講座 ※内容変更の場合あり。※1月のご予約は12月初旬開始。詳しくはkuriyaHPをご覧ください。

12/1（土）～配布開始
kuriya本店・大村店

　2019年オリジナル福袋を販売いたします。無くな
り次第終了。ぜひお早めにご来店ください。なお、
1/4（金）～8（火）の初売り期間中は、お買い物ポイン
ト3倍！　※一部商品除く　※1/6（日）は店休日。

期間限定 kuriyaの初売り2019
2019年1/4（金）～START　kuriya本店・大村店

※大村店の月イチマルシェ「フィグパン」は12月はお休みです。
お申込みは、お電話、HP、店頭で。
095-856-8101（本店）
0957-27-3171（大村店）
※お申し込み時点で定員に達している場合
は、キャンセル待ちとさせていただきます。
※3日前からキャンセル料が発生いたします。
予めご了承ください。

※内容は変更になる場合があります。
※ワークショップはkuriyaポイント付与の対象外
とさせていただきます。

生活空間アドバイザー・
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＊さまざまな家のお困り事について学べる
「プロが教えるお家お片づけ術」は、
kuriyaの人気講座です。次回は12月11日開
催。詳細、申し込み方法は右記参照。

日付を見直して、すぐ使い切る。
余分が無駄になることも
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＊カカオ入りのダークなブリ
オッシュ生地で、リースパンと
クリスマスロールを作ります。
リースパンでサンドイッチを作
りご試食。クリスマスロールは、
可愛くデコレーションします。

　南島原から元気な野菜がやってきます！
田中山自然農園、草虫菜広セ、鈴木ファーム
の３農園が、無農薬野菜・加工品を販売。

天と地の恵み やさい販売
12/16（日）10時半～ 本店入口付近

 月イチマルシェ

2018年 スタッフ愛用のkuriyaの道具＆料理
働く主婦が多いkuriyaスタッフが日頃、ついつい頼ってしまう道具や、
今年よく食卓に登場したメニューはこちら♪　

クビンスのヨーグルトメーカーで
作った“塩麹”を使った常備菜
　固めに茹でた、人参、パプリカ、イ
ンゲンなど季節ごとのお野菜を塩麹
とオイルで和えるだけ。沢山作って、
冷蔵庫にいつもスタンバイ。箸休め
に、お弁当に、毎日大活躍です。オイ
ルを絡めることで水分も出ず、程よく
旨味をまとって日を置いてもパリパリ
歯ごたえ良く頂けます。簡単、手抜き
の常備菜です。（H）

ストウブ wanabeで作った
季節の食材の“アヒージョ”

和食にも洋食にも合う
チルウィッチの“ランチョンマット”

　旬の魚介やきのこ類など、いろん
な具材をオリーブオイルと唐辛子、塩
を入れて煮込む「アヒージョ」は、わ
が家の定番料理です。あったかいま
ま、鍋ごと食卓に並べられるのもおす
すめポイント！　この季節のおすす
め具材は、イカとブロッコリー♪　ぜ
ひ、お試しください！（K）

家事問屋のホットパンで作った
具沢山“ホットサンド”
　具材をどれだけたっぷり入れても
面白いくらいしっかりプレスされるこ
とに驚きのホットサンドメーカー。我
が家は卵、ハム、キュウリ、トマト、レ
タス、チーズ、ポテトを挟んだものが
朝食の定番。忙しい朝に、冷蔵庫にあ
る素材で簡単に美味しくホットサンド
が作られるので重宝しました。（A）

　アイボリーの無地やミックス色の
織物調のものは普段使いに。クリスマ
スやお正月、おもてなしのときは、濃
茶の無地にゴールドやシルバーのダ
リアシリーズを重ねて華やかさをプ
ラス。お料理がワンランクupして見え
ます♪　汚しても染み込まず、布巾で
サッと拭くだけでOKのホントに頼り
になるグッズです（T）

ホントに！


