
おすすめ道具の紹介

フェア、イベント

料理教室、ワークショップ

お得な情報いろいろ

kuriyaはチョープロがお届けする暮らしのブランドです

検索kuriya

「台所からはじまるささやかな日常の幸せ」をテーマに、料理道具・生活用
品を販売するセレクトショップ。出産祝、引出物などオリジナルギフトも承
ります。また、食にこだわった料理教室や女性のためのワークショップを
毎月開催。創作イタリアンの店、オリジナルキッチン、ガス器具の販売・リー
スなど、豊かな暮らしの提案も行っています。

kuriyaメール会員募集
料理教室、イベントのお知らせ、お誕生月の特典もあり
店頭、kuriyaのホームページからもお申し込みできます

kuriyaの最新情報はこちらから

大村市水主町2-971　0957-27-3171
10:30～17:30
毎週水曜・第一日曜・月末休
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長与町高田郷62-1　095-856 -8101
10:30～17:30
毎週水曜・第一日曜・月末休

本店

長与町高田郷62-1　095-865 -9798
11:30～14:00、17:30～21:00　
毎週水曜、第一日曜休

リストランテ厨

→http://www.chopro.co.jp/kuriya/blog/
→料理道具・料理教室kuriya で検索
→アカウントは kuriya_insta
→FM長崎 毎週金曜日13:30～「kuriyaのある暮し」

ブ ロ グ
フェイスブック
インスタグラム
ラ ジ オ

おかげさまで1 0周年

吾妻町の岩崎さんの有機野菜、江迎町の林さ
んの味菜自然豚などシェフ自ら県内各地の生
産者の元へ足を運び、選んだこだわりの食材
で、創作イタリアンをご提供いたします。

・大地のサラダdeランチ（写真）・・・・・・・・￥1,150
・プチオードブル付パスタランチ・・・・・・・・￥1,300
・週替ランチプレート・・・・・・・・・・・・・・・・・・・￥1,350
・ぜいたくランチコース ・・・・・・・・・・・・・・・・・￥3,000

　春は出会いと別れの季節。リストランテ厨で
は、新旧の仲間たちと楽しい時間を過ごせる
パーティプランをご用意。ご予約はお早めに！

歓送迎会プラン
お一人様￥3,500［税別］
★2名様以上・要予約
★お一人様フリードリンク90分  
￥1,500［税別］

095-865-9798　11:30～14:00、17:30～21:00　毎週水曜、第一日曜休

食べて飲んで楽しむ歓送迎会

ランチメニュー 一例 金額は税別

kuriyaの家は、みんなが集うキッチンを中心と
した心地よい住空間をご提案しています。仕上
げの質感や素材を大切にした、シンプルで肌触
りの良い空間は、住まい手に寄り添う一生もの
です。新築・リノベーション・キッチンをはじめ、
お家のお困り事はお気軽にご相談ください。

■モデルルーム・モデルハウス見学は
　随時受付中（予約制）
■施工例などはHP・fb・igをチェック！
　「kuriyaの家」で検索

　愛着のある住み慣れた家、古いけど好立
地なマンション、趣ある庭付き古民家。ど
れも良いけれど、長く住むことを考えると
不安。そんな時はフルリノベーションがお
すすめ。間取りや仕上げの素材はもちろん、
水道管やガス管等も更新することができ
ます。古い住宅も、手を加えることで、見た
目も機能も蘇り、終の住処になります。

095-856-8101　10:30～17:30

もはや新築のフルリノベーション

▲餅のようにのびる！？話題のチーズ×
マッシュポテト「アリゴ」も楽しめます。



from大村店

　「ごはん粒を、最後の一粒まで残さず食べ
る人に育ってもらいたい」という願いから誕
生した、有田焼の陶磁器茶碗と、持ちやすい
天然竹の六角箸のギフトセットです。ご飯粒
が目立ち、くっつきにくい工夫もされており、
入園祝いやお誕生日祝いにもぴったり。

　春は進学、就職、転居など新しい生活がスタートする季節。
今までお世話になった方や新生活が始まる方へ、愛着の持て
る道具をセレクトしたkuriyaのギフトはいかがですか。

浜町の路地裏にある子供服のお店「nagi」の
ベビーウェアを期間限定でお取り扱いします。
〈入荷予定商品〉赤ちゃんの肌着／オーガニック
コットンのベビードレス／帽子、靴下など

農薬不使用の自然農法で栽培され
た美味しい野菜を南島原市深江町
からお届けします！

kuriya the standard

伝えたいもの
変わらないこと

　大村店
3/9（金）10：30～ 
「Repas（ルパ）スープ教室」
田中 良子 先生　3,000円（税別）　8名　
・Repasのコロコロスープ（10種類以上の野菜、
きのこ、豆、押し麦の入った具沢山スープ）
・長ネギのポタージュ
・ブスカケッタ
（トマトとアボカドのサラダ バケットのせ ）
・林檎のキャラメリゼ アイスクリーム添え

3/13（火）10：30～
「つくり手と食卓を結ぶシンプルキッチン～煮干
しダシのおいしいとり方とおいしい食べ方～」
黒川 陽子 先生　3,000円（税別）　8名
・煮干しダシたっぷりのスンドゥブ
（豆腐鍋スープ）
・煮干しのダシがらで作る甘辛炒め
・ごはんのお供に煮干しの佃煮
・おやつに好評煮干しのコチジャン炒め
・“かまどさん”で炊くごはん
・煮干しのキャラメリゼ

3/1（木）10：30～
「子育てサロン“ぐるんぱキッズ”」
中川 希 先生　500円（税別）
8組（10カ月以上の親子）
・季節の製作あそび
・ふれあいあそび
・絵本の読み聞かせ など

3/15（木）10：30～
「子育てサロン“ぐるんぱベビー”」
中川 希 先生　500円（税別）
8組（1歳までの赤ちゃん親子）
・ベビーマッサージ
・手あそび＆うた
・絵本の読み聞かせ など
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お申込みは、お電話、HP、店頭で。
095-856-8101（本店）
0957-27-3171（大村店）
※お申し込み時点で定員に達している場合
は、キャンセル待ちとさせていただきます。
※3日前からキャンセル料が発生いたしま
す。予めご了承ください。

15日（日）「医食同源セミナー春編～季節の移ろい春野菜教室とケーキイッチ作り～」浅田 ゆかり 先生
15日（日）「女性のための東洋医学講座～女性ホルモンとの上手な付き合い方～」川﨑 知寿 先生
20日（金）「コーヒーのある暮らし～1次会～」向山 岳 先生
21日（土） 「ミナクマリさんによるブレンドチャイのワークショップ」ミナクマリ 先生
24日（火）「プロが教えるお家お片づけ術・実践編～衣類のしまい方～」村里 法子 先生・入口 李華 先生
12日（木）「子育てサロン“ぐるんぱキッズ”」中川 希 先生
13日（金） 「医食同源セミナー春編～季節の移ろい春野菜教室とケーキイッチ作り～」浅田 ゆかり 先生
17日（火）「そば正女将の料理教室」赤羽 愉貴子 先生
19日（木）「子育てサロン“ぐるんぱベビー”」中川 希 先生
21日（土）「川添酢造　味噌作り教室」
23日（月） 「手作りコスメ教室～無添加日焼け止めクリーム編～」隈部 悦子 先生
27日（金）「HIMMELI（ヒンメリ）作りワークショップ～」森山 夏美 先生　

※内容は変更になる場合があります。
※ワークショップはkuriyaポイント付与の対象外
とさせていただきます。

〈
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店
〉

〈
大
村
店
〉

4月の料理教室・各講座 ※内容変更の場合あり。※4月のご予約は3月初旬開始。詳しくはkuriyaHPをご覧ください。

- 食べるということ③ - 

 3月のテーマ　 暮らしとギフトフェア
　　　　　　 3/1（木）～4/15（日）　本店・大村店

 月イチマルシェ

田中山自然農園のやさい販売
3/17（土）10時半～  本店入口付近

いちじくの天然酵母、国内産小麦や
オーガニック素材で焼き上げたパン
や焼き菓子、ジャムなどお届けします。

FIGUes pain marche
3/27（火）12時半～ 　大村店

 新商品入荷

＝料理教室

本店イベント　　大村店イベント　　店休日3月
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＝ワークショップ

コドモノプロジェクトの
ノコサナイ茶碗

　希少な国産原料100%使用。伝統的な低
温圧縮法で搾り、紙で丁寧にろ過した油は、
さっぱりしつつも風味とコクがあり、くせに
なる美味しさです。おすすめはシンプルに生
野菜や温野菜にお塩とたっぷりの菜種油で
いただく簡単サラダ。ギフトにも喜ばれます。

 新商品入荷

たねのわ搾油所の
薪釜焙煎　菜種油

NEW!!

NEW!!

　本　店
3/17（土）13：30～
「川添酢造 味噌作り教室」
3,300円（税込）　20名
＊５kgの麦味噌を仕込みます。
＊容器が必要な方は、別途500円戴きます。
お申し込みの際にお伝えください。

　　　3/20（火）10:30～ 
「もっちり、しゃきしゃき蓮根の美味しさを調理
の工夫で楽しみましょう」 
富永 素子 先生　2,700円（税別）　12名
＊長崎伝統野菜のひとつ、唐比蓮根の魅力とと
もに、栄養、特徴、保存方法、簡単な調理方法を
楽しく学んで料理します。
・もっちり蓮根もち
・乾燥蓮根でお味噌汁
・蓮根サラダのだし和え　
・コロコロ蓮根のオーブン焼き
＊蓮根食べ比べ3種、唐比蓮根お持ちかえりあり

毎週月曜日（3/5、12、19、26）19:00～20:15
「ピラティス／ジャイロキネシス　クラス」
Shizuka先生（作業療法士）　2,000円（税込）
※ お 申 し 込 み は 直 接 先 生 ま で →
shizuka630london@yahoo.co.jp

3/29（木）10:30～「ママのための食育塾」
谷川 千夏 先生　3,000円（税別）　
※ お 申 し 込 み は 直 接 先 生 ま で →
090-8288-7606

3/24（土）10:30～
キラクッククラブ　ガスコンロ体験レッスン
「麹の力を活かした料理を味わう春のランチ」
500円（税別）
＊クビンス ヨーグルトメーカーで作った「塩麹」
と「甘麹」を活用し、リンナイのガスコンロのコ
コット機能を使ったランチプレート作り。
※詳しくはスタッフまでお問い合せください

期間中、１万円のお買い上げにつき、
1,000円分のkuriya商品券プレゼント
※一部商品除く　

お得な
特典

春です！

出産祝にぴったりのオーガニック素材

①ストウブwa-nabe
　 ・「炊く・煮る・焼く・揚げる」
　　すべてに万能！
　 ・扱いやすい形状とサイズ感
②松原包丁ステンレスペティー（SR)
   ・小ぶりな割に刃渡りが長く、使い勝手が良い
   ・ステンレス製なので、錆びにくく軽い！
③野田琺瑯持ち手付きストッカー
   ・食材の味を損ねることなく、
　　食品を衛生的に保存できる
   ・持ち手がついているため鍋としても
　　使いやすい（ガス火のみ）

他にもおすすめできる商品を多数取り揃えており
ます。お気軽にスタッフまでお声かけください！

大村店スタッフが選んだ
“新生活を始める人に

 おすすめしたい道具 Best３”


